
Base : 25 personnes
Tarif : 4€/personne

CÔTÉ PRATICO
PRATIQUE

Visite guidée : 1h30

L'alliance subtile entre innovation et tradition
Dans les Monts de Lacaune rayonne depuis des siècles un
savoir-faire gourmand, fruit du talent des hommes et d’un
terroir complice. Au cas où vous en doutiez, dans le
cochon tout est bon.
Emmanuelle, fille de salaisonnier, vous fera découvrir les
origines de la charcuterie de notre montagne et les
progrès techniques qui ont permis à la salaison de devenir
une réelle activité économique. 
Un savoir-faire à déguster sans modération.

LA MAISON DE LA CHARCUTERIE
Lacaune



Les petits « + » : 
- Le label Tourisme et

Handicap
- Les 3 sculptures

thématiques en granit
local dans le parc de la

Maison de la Charcuterie

Informations - Réservations

Service Groupe Hautes Terres d'Oc
Contactez Noëlle

Ligne directe : 05 81 45 65 61
Standard : 05 63 74 01 29 

noelle.salvy@hautesterresdoc.fr

Il ne faut pas rater ça, parce que ...

La dégustation, on en prend plein les pupilles et les

papilles !
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